
FETE DES PERES

F O I E  G R A S  -  P I Q U I L L O  -  A I L  N O I R

Marbré de foie gras aux poivrons de piquillo,  

brioche salée à l 'ail  noir,  confiture de piquillos et  chips d'ail

V I N  A U X  E P I C E S  

H O M A R D  -  P O T I R O N  -  C È L E R I

Médaillons de homard en escabetxe légère,  
ravioli  de potiron et cèleri ,  roulé de homard,  sauce beurre blanc au potiron

MENU SPECIAL A 85€

Granité et espuma de vin aux épices

C A N A R D  -  C O I N G  -  T O P I N A M B O U R  

Magret de canard rôti ,  manchon confit  et  croqueta gourmande au canard,

topinambour et coing en différentes textures,  sauce yaourt et  fruits rouges

P O M M E  -  C A R A M E L  -  C A L V A D O S

F R O M A G E  - P O I R E  -  V I N  R O U G E  
Fromages affinés,   poire au vin rouge,  

brioche et marmelade de vin rouge

Roulé de pink lady et tatin de pommes golden,  cigare russe fourré d'une ganache
au caramel beurre salé,   compotée de granny smith et caramel au calvados flambé

A M U S E M E N T S  D E  B I E N V E N U E


